Was kommt danach?

Mit dem Masterabschluss sind Sie qualifiziert fir eine
Leitungsfunktion in der lebensmittelverarbeitenden

Industrie, in der Beratung und im hoheren Dienst sowie
fir den Einstieg in Wissenschaft und Forschung.

Nicht nur in der Lebensmittelwirtschaft, sondern auch in
verwandten Bereichen wie der Kosmetik- und Pharmaindus-
trie, in Hochschulen sowie nationalen und internationalen
Organisationen erdffnen sich interessante Tatigkeitsfelder.

Hauptarbeitsgebiete unserer Absolventinnen und

Absolventen sind:

N Planung, Steuerung und Uberwachung komplexer

Produktionsablaufe und deren Leitung

N Fiihrungsaufgaben im Bereich Qualitétssicherung und

Qualitatsmanagement

N Koordination und Leitung von Entwicklungs- und

Optimierungsprozessen sowohl auf Produkt- als auch
auf Verfahrensebene

Durch seine forschungsorientierte Ausrichtung bietet der
Master zudem eine gute Startposition fuir eine Promotion.
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Um was geht’s?

Das Master-Studium Food Processing vertieft Ihr lebensmit-

teltechnologisches, technisches, naturwissenschaftliches und

okonomisches Wissen.

Als forschungsorientierter Studiengang stehen die wissen-

schaftliche und eigenverantwortliche Bearbeitung komplexer
Fragestellungen insbesondere bei der Herstellung und Verarbei-
tung von Lebensmitteln im Vordergrund.

Fiir wen ist das was?

N Sie haben einen Bachelorabschluss in Lebensmittel-
technologie oder einer verwandten Fachrichtung.

N Sje arbeiten gerne in kleinen Studiengruppen.
N Sie haben Freude an Forschung.

N Sie suchen ein Studium, in dem Sie individuelle Schwerpunk-
te durch ein umfangreiches Angebot an Wahlpflichtmodulen
setzen konnen.

N Bei einem Bachelorabschluss mit 180 statt 210 Credits oder
einer verwandten Fachrichtung konnen Studienauflagen
erforderlich sein.

Wie lauft das Studium ab?

N Studienstart zum Sommer- und Wintersemester moglich

N Regelstudienzeit einschlieRlich Masterthesis: 3 Semester

(90 Credits)

N Verlangerung der Regelstudienzeit von 3 auf 4 Semester bei

einem Bachelorabschluss mit 180 statt 210 Credits

N Belegung von Pflichtmodulen wie Food Processing,

Biochemie und Molekularbiologie und Product Design

Studienplan — Food Processing (M. Sc.)

»Die angebotenen Kurse sind interessant

und bereiten mich gut auf eine Tatigkeit
in der Lebensmittelindustrie vor.«

Michelle Rothenbiicher, 1. Semester

zur Vertiefung der lebensmitteltechnologischen und

technischen Kenntnisse

N |ndividuelle Schwerpunktsetzung durch ein breites

Angebot an Wahlpflichtmodulen

N Anfertigung der Masterthesis im 3. Semester:

Durchflihrung der Arbeiten vorwiegend an der Hochschule

oder an anderen Forschungseinrichtungen

1. Semester 2. Semester 3. Semester
(je Modul 5 Credits) (je Modul 5 Credits) (30 Credits)

Food Processing Vertiefte Kapitel Industrielle Physik und Strategisches Product Design Masterthesis
der Lebensmittel- Mikrobiologie Lebensmittel Management
chemie

Mathematische Betriebswirtschaft- Vertiefte Kapitel Biochemie und Vertiefte Kapitel Biotechnologie/

Entscheidungs- liche Entschei- der Technologie Molekularbiologie der Technologie Bioverfahrens-

elemente und dungsinstrumente tierischer Lebens- pflanzlicher technik

Datenanalyse mittel Lebensmittel

Food Packaging Gesundheits- Softwarebasier- Vertiefte Kapitelder ~ Wahlmodul aus Mathematische

and Transportation
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